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Hier schreibt ...

Description

Noch ein Blog Avibers Backen und GenieAYen? Aber ja! Und Aviber die vielen anderen kleinen
Dinge, die das Leben schAfner machen... In diesem Sinne: Willkommen im Schokohimmel!

Ich esse gern. Ich backe gern. Ich koche gern. Denn das alles ist SpaAY, Liebe, KreativitAst,
Handwerk, Duft, Entspannung und noch viel mehr. Die Welt gehAfrt schlieAYlich dem, der sie
genieAYt. Und warum Schokolade? Tja... Schokolade und ich, das war schon immer etwas
Besonderes. GummibAarchen, Lakritz, Chips, Salzstangen, Bonbons? Brauche ich alles nicht. Wirklich
nicht. Aber mein tAagliches StA¥ck Schokolade ist ein Muss. Das war schon frA¥her so, als ich der
Kassiererin im Supermarkt mein Taschengeld fAYar die berAYhmte lilafarbene oder quadratische
Schokolade in die Hand drAvickte.

Mittlerweile hat sich mein Schokoladenhorizont deutlich erweitert 8Y™, — Schokolade ist eben nicht
gleich Schokolade! Und wenn ich Schokolade nicht pur (und dunkel).genieAYe, backe ich gern damit.
Aber natAvrlich auch mit anderen Zutaten.

Und das Backen selber? ,Trial and error,;sagé.ich'mal! 8Y~€ Mit Gelatine habe ich rech-nie{l)-etwas
lange nie gearbeitet, dann aber herziges Fruchtgummi zubereitet. Mit Hefeteig komme ich ganz gut
klar, mit MAYarbeteig AViberhalptinicht. Brot backe ich auch Affter. Und am allerliebsten mache ich
einfache, saftige RAYhrkuchen: unkompliziert und lecker. Am liebsten schokoladig oder nussig. Oder
als Cheesecake. FAY4r die besonderen Genussmomente am Wochenende.

Mit Obst im und auf dem Kuchen kAfnnt Ihr mich A¥brigens ,jagen®. Ja, da bin ich ein bisschen
komisch — was soll's! 8Y"€ Bananenmuffins oder so gehen ja noch klar. Aber bei dicken, fruchtigen
StAvsckchen im Teig oder Obst als Belag auf einem Kuchen- oder Tortenboden... da hArlt sich meine
Begeisterung in sehr engen Grenzen (obwohl ich Obst pur wahnsinnig gern esse, aber eben bitte nicht
im GebAgck). Zucchini, Karotten oder KAVrbis raspele ich aber gern mal in den Kuchenteig.

Auch aufwAzndige Sahnecremes oder hohe Deko-Kunst werdet Ihr im Schokohimmel eher nicht
finden — da fehlen mir definitiv Geduld & Talent (Selbsterkenntnis... 8Y"€ ). Aber auf die Kuchen,
Brownies & Co, die lhr hier findet, gebe ich mein Schokohimmel-Ehrenwort fAYar eine
Leckerschmecker-Garantie. Einfach mal ausprobieren!

Und jetzt: Viel SpaAY beim StAfbern in meinen Rezepten und den dazugehAfrigen Geschichten und
Fotos! Denn ich schreibe und fotografiere auch gern (und ja, ich A¥ibe noch... 8Y"%. ). Da lag die
Verwirklichung eines Blogs also nahe. Ich hoffe, mein Schokohimmel gefAallt Euch!

Acebrigens: Ich freue mich, wenn lhr mir schreibt — entweder direkt auf dem Blog als Kommentar oder
gern auch per Mail an schokohimmel[atl]gmx.net. Lob, Kritik, Fragen, Anregungen — ich nehme alles!
6YTM,
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