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Kalter Hund, kalte Schnauze? Kalte Welpen!
Description

Ihr kennt doch alle diesen Butterkeks-Kuchen mit einer Menge Schokolade drumherum, oder? Je nach
Region heiAYt erA  kalte Schnauze* oder ,kalter Hund* (ich kenne\eher Letzteres). Und weil ich euch
heute das Kleinformat aus Muffin-FAfrmchen mitgebracht habé; nenne ich sie mal ,kalte HAY2ndchen*
bzw. ,kalte Welpen*“. Oder klingt das komisch? 8Y-.8Y";

FAYar die Zusammenstellung der Schokomasse habe ich mich bei evchenkocht orientiert, dachte aber,
dass Oreo-Kekse als FAY4llung einegute Idee sein kAfinnten. Waren sie! Seht selbst...
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ade
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Zutaten

325 g Schokolade ich: 200 g Vollmilch, 125 g Zartbitter gemischt
1 EL Back-Kakao

1 EL Vanillezucker

1 Prise Zimt

50 g Butter

120 g Sahne

18 Oreo-Kekse zwei pro HAYndchen

So wird's gemacht
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1. 9-10 MuffinfAfrmchen bereitstellen. Ich habe welche aus Silikon, die perfekt dafA¥ar (und zum
HerausdrAvicken hinterher) geeignet sind.

2. Alle Zutaten (bis auf die Kekse!) in einem Topf vorsichtig (!) bei kleiner Hitze auf dem Herd
erhitzen. Dabei stAandig mit dem Schneebesen verrAvihren, sodass ihr eine schA{ne, glatte,
geschmolzene Schokomasse bekommt.

3. Eine dAvanne Schicht der Schokomasse in jedes FAfrmchen gieAYen. Einen Keks darauf legen.
Neue Schokoschicht, zweiter Keks, mit Schokoschicht abschlieAYen.

4. Etwas abkAY¥zhlen lassen und dann mit Frischhaltefolie abgedeckt im KA¥shlschrank festwerden
lassen, am besten Aviber Nacht.

5. Vor dem Servieren aus den FAfrmchen drAvicken. Achtung, die AauAYere Schokomasse ist
recht empfindlich, weil seeeehr cremig!

Was soll ich sagen? Die kleine Schoko-Eskalation hier ist ganz leicht und ohne Backofen gemacht.
Und die kalten HAYandchen sind: leider geil! Eine cremige, trAv%ffel- bzw. pralinenartige Schokomasse
rund um knusprige Schoko-Kekse, die durch ihre VanillefAvillung automatisch eine tolle Optik zaubern.

NatAYarlich sind sie sehr sSAYAY und SEHR mAgchtig. Den meisten 'wird wohl ein ,Muffin“ reichen, das
ist im Grunde eine Schoko-Keks-Riesenpraline 8Y~ Serviert sie doch einfach als Kuchenersatz oder als
hAvibsches Dessert. Schwarz-WeiAY-GebArck mal anders 8Y %o

Wer lieber Cheesecake als die volle’Schoko-DrAThnung mAfchte, kAfnnte die Muffins mit Oreo-Boden
ausprobieren.

So oder so: Lasst es euch schmecken!
Category

1. Kekse, Cookies & Co
2. Kuchen

3. Pralinen & Naschen
4. Schokolade
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